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[L CARBONAIONE

DER WEIN DES TOSKANISCHEN MEISTERONOLOGEN VITTORIO FIORE

Von KRISTINE BADER

Fotos SANDRO MICHAHELLES

Als onologischer Berater hat Vittorio Fiore wie kaum cin anderer die Entwick-

lung des toskanischen Weinbaus geprage. Vor mehr als zwanzig Jahren verwirk-

Gemeinsam mit sciner

errassierter Hugel
nichts anderes heife  lichte er schlicBlich scinen Traum vom cigenen Wein, als er in Ruffoli, in den Frau Adriana und seinem

frei uberserzt Poggio
Scalette. Dic alten Sangiovese-

Reben des Weingues, das 11 Carbonaione st cin reinsortiger Sangiovesc, der bis heutcals Indicazione Geo-  immer weiter enew

Vittorio Fiore zusammen mit
seiner Frau Adriana im Jahr

worneugrindete,waren Ende  tuscans galt, die ganz ohne den Einfluss internationaler Rebsorten auskommen.  Chianti Classico,

des Ersten Welckricgs ange-

pllanze worden und hatten scitheralle Erneucrungs-

bestrebungen iiberstanden. Sie schienen die ideale
Basis da

ir, alles, was der erfahrene Onologe an
ammelt hatee, in
einem eigenen Wein zur Perfektion zu bringen.
Sangiovese di Lamole nenne sich die Spiclart
der Rebsorte, die auf Poggio Scalerte kultivi
Lange Zeit hiele man sie fir

Wissen iiber den Sangioves

lichen Sangiovese. Dic gingige Untericheidung
der Sorte in Sangiovese Grosso als Grundlage der
Brunello-Weine und Sangiovese Piccolo gile heute

wissenschaftlich allerdings als tiberholt. Schon

Ende des 19. Jahrhunderts ging man davon aus,

dass es sich tatsachlich um dic gleichen Sorten
handelee, dic in unterschiedlichen Auspragungen
2u finden waren, Neuere Pflanzversuche und eine
DNA-Untersuchung bestatigeen schlicRlich diese

twird.
nen Klon des cigent-

Hiigeln von Greve, das Weingur Podere Poggio Scaletre zuneuem Leben erweckee.

grafica Tipica (IGT) vermarkeet wird und von Anfang an als ciner der Super-

der Grund dafur, dass die Sorte Beeren unterschied-
licher Groke ausbildet. »Zwar ist der Sa s
di Lamole kein Klon, sondern nur eine Variante
des Sangiovese, aber hier in Ruffoli unterscheiden
sich die Reben schr von den iiblichen Sangiovese-
Phlanzen ., sage Victorio Fiore.

Schuld daran dirfren dic besonderen Umstinde
scin, unter denen die Reben von Poggio Scaletee
wachsen. Die Terrassen, auf denen sie sechen, nennen
die Bauern der Umgebung »11 Carbonaione «, die
Kohlerei. Sandige Boden mit cinem Kalkanteil
von maximal zchn bis zwalf Prozent bilden den
Untergrund. Fiirden Carbonaione wird auf Poggio
Scalette hachstens ein Kilo Trauben pro Reb-
stock geerntet, der Wein in Drcihunderth

Liter-Fassern aus franzosischer Eiche gereift und
so mit cinem enorm hohen Alterungspotential

Annahme. Allein die Wack bedi sind
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fzig-

Sohn Jurij hat Vittorio Fiore
das Weingue iiber dic

Neben dem Carbonaionegibe

es unter anderem

aus den klassischen Bordeaux-
Rebsorten und, auf Wunsch des Sohnes, auch cinen

reinsortigen Chardonnay. Wihrend seines Stu-

diumsin der Bourgogne hat Juri Fiore scine Begeis-
cerung fiir dic internationale Rebsorte entdecke und
bei seiner Rickkehr auf rund viechundert Metern
Hohe vicrzchnhundere Rebscocke angepflanzt
#Wir produzieren davon zwischen sechshundert
hr. Dasist schon cher

und tausend Flaschen jeds
cine Spiclerei als cine wirkliche Vorlicbe«, sagr er.

Aus Anlass des zwanzigsten Jahrgangs 11
Carbonaione, der 2015 auf den Marke kam, luden
Vater und Sohn Fiore zu ciner Retrospektive in die
Enoteca Pinchiorri in Florenz cin, Vom ersten Jahr
gang 1992 bis zum akeuellen 2o12¢r zeigte sich das
Porential cines Weins, der schon in jungen Jahren
durchaus iiberzeuge, seine wahre Tiefevorallemin
guten Jahren aber erst nach ciner gewissen Zeitder
Reife offenbart. ¢e

Im eleganten Ambiente des Floren-
tiner Drei-Sterne-Restaurants
Enoteca Pinchiorri prisentierte
Vittorio Fiore, begleitet von seinem
Sobn Jurij, die Ergebnisse seiner
Avbeit auf dem eigenen W ingut
Poggio Scalette von den Anfingen
bis

von 2012

seinem fiingsten Jahrgang
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FINE TASTING

KRISTINE BADER VERKOSTET ZWANZIG J:\HR( JANGE 1. CARBONAIONE SANGIOVES

: DI

LAMOLE DES TOSKANISCHEN WEINGUTS PODERE POGGIO SCALETTE VON 1992 BIS 2012

Vittorio Fiore, Podere Poggio Scalette
ORT Enoteea Pinchiorri, Florenz, am 3. Sepeember 2015
PrRASENTIERT vON: Vittorio Fiore

VERANSTALTER:

GAsTE: Kristine Bider, Mario Del Debbio, Annic Feolde, Jurij Fiore,
Vitcorio Fiore, Ralf Frenzel, Javier Gonzales, Axel Horger, Eleonora
Scholes, Alessandro Tomberli, Klaus Weserick, Anna Rita 7..mgan

2012 [ CARBONAIONE NP

In der Nase trotz sciner Jugend c¢in komplexer Duft, der zunichse von frisch
gemahlenem Kaffee und Tabak dominiere wird, dann aber auch dunkle Brom-
beeren und reife Kirschen aufscheinen lisse. Von ciner dtherischen Kriuternote
unterlege zeige sich der Wein schon jerze auffallend fein komponiere. Am
Gaumen mach sich das jugendliche Alter mit noch etwas griinen Anklingen
bemerkbar, aber deudich iiberlagert von reifer Fruche. Schon jecze mic ange-
nchmer Saure und cleganter Serukeur.

2011 I CARBONAIONE Q0P

Ein schwicriger Jahrgang mit anfangs normalem Verlauf, aber schr heifem
August. Trotz vorgezogener Ernte wirke der Wein etwas »iiberhitzte. In der
Nase Schlchen und Nelken, am Gaumen cher wiirzig-pfeffrig mic fast iiber-
reifen Noten, einem Hauch von warmem Teer und dem Geschmack kandier-
ter Orangen. Eine iiberraschend angenchme Siure und cin gekonnter Holz-
cinsarz machen den Wein dennoch rund und saftig.

2010 I CARBONAIONE 2BP

Ein Bilderbuch-Jahrgang mit herausragendem Ergebnis.
zuniichst noch eewas verschlossen, 6ffnet sich dann aber
und anregenden Sauerkirschfruche und cinem extrem feinen Duft von Veil-
chen. Am Gaumen ctwas kriftiger mic Aromen von Schiche, Kirschkern und
griinem Tabak, dabei saftig und anregend. Feste Strukeur, feine Eleganz und
cine fast schon beschwingte Leichtigkeit im Abgang,

J 12016

2009 IL CARBONAIONE 94P

Ein iiberdurchschnittlich warmes Jahr, das aber mit hohen Temperatur-
unterschicden zwischen Tag und Nache punkeen konnee. Dic schr verschlos-
sene Nase mit mehr Rost- als Fruchraromen mundu am Gaumen in cinen auf-

fallend wuchtigen und kantigen Wein. | falls R

von Mﬂ'« bis Mokka, dazu Tabak, § und dunkle Schokolade., viel
Kri ik achr Gescund Muss man mégen,

2008 I CARBONAIONE 93r

Viel Regen im Friihjahr lief die Bliiten verrieseln, was zu weniger Ertrag, aber
:m.hr Qualicic fiihree. Der Wein steht fast cin wenig 8ligim Glas, in der Nase
cin betdrender Duft von reifen Bromb und Pflaumen, dazu eine frisch-
kithle, wiirzige Note. Am Gaumen harmonisch mit wunderschiner Balance
aus Siurestrukeur, reifen Tanninen, viel Saft und Frucht. Der Abgang langund
chenfalls saftig mic cinem frischen Finish,

2007 I CARBONAIONE 95p

Ein Jahrgang wie gemacht fiir Sangi . Mod Te und opti-
‘mal placzierte Niederschlige sorgeen Rie .lhwlut gesunde Trauben. Eine kriftige
Nase mic Aromen von Minze, dunklen reifen Beeren und Tabak. Am Gaumen
tiefgriindig und dunkel. geprige von Mokka, Teer und saftiger Kirschfruche,
dicht und kompakt und mit ewig langem Abgang. Zu Kalb und Polenta die
perfekec Begleitung!
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2006 I CARBONAIONE 93P

Das Wetter sorgte fiir cine ausgewogene Mischung aus Tanninen und Zucker

1998 1L CARBONAIONE -
De:Weinhnldncbm Zcit hinter sich. In der Nasc Veilchen, am Gaumen

in den Trauben. Dic verhaltene Nasc zeige vor allem lische Noten und
cine zuriickhaltende Kirschfrucht. Am Gaumen eine iiberraschende Aromen-
Rille, geprige von Rumtopf und Gewiirzschokolade. Schéne Si k
tolle Tannine und das bei erstaunlich jugendlicher Frische. Dennoch etwas
unausgewogen.

2005 I CARBONAIONE 91 P

ische Siure, leichte Bitternote, ruppige Tannine.

1997 1L CARBONAIONE 92P

Die fir hohes Reifepotenti 'wr:nmbcn.lh’&h:l!:ifr.

gute Gesamisiure, Alkohol, Tannine. P i

Zmni Emndxgcr fast flcischiger Duft mit animalischen Anlrlang:n nod:
G Fallend

Hol P e P

Kithle Tage kurz vor der Ernte sorgren fiir deudich weniger Zucker in den
Trauben als gewBhnlich. Das [sst sich im Wein nich verbergen. Schon die
verschlossene Nase wirke etwas griinlich, am Gaumen zwar mit reifer Tannin-
scrukrur, aber cher griiner Aromarik mit dezenten Réstnoten, Wiirziger Abgang,

2004 I CARBONAIONE 9P

Ein unspekeakulirer, aber guter Jahrgang, dem cine Schénwerterperiode wih-
rend der Emte in dic Karten spiclte. Dic Nasc schr fein mit A von reifer

mit scidigen Tanninen, h'lﬁ:gtr Schokolade, voll und zugleich clegant, saftig

und ewig lang im Abgang.

1996 1L CARBONAIONE 91P
Schon in der Nase eine Fruchtbombe: Intensive Aromen von Brombeere, Erd-

beere, Schwarzkirsche, alles reif und saftig. Am Gaumen mit immer noch pri-
senter Siure, frisch und mit reifen Tanninen. Jugendliche Prisenz und becin-

drackende Linge.

Herzkirsche und Waldfrucht, dazu cine wiirzige Note. Am Gaumen saftig
und mit viel reifer Fruche, leichter Bitternote und mit ciner eleganten Tannin-

2003 I CARBONAIONE 92P

Der extrem trockne und heile Sommer 2003 hatauch in Italien Spuren hinter-

lassen. Die vollreifen Trauben hatten einen hohen Zuckeranteil. Die Flaschen-

mf:ha:d:mW:mgng:ﬂn SchonlmDuﬁml:pu&rFullc n.l'ngundﬂu—

schig, unterl AmG

hw'['umilmkmr dazuAmmmmTabak.Schwmmund ein: ilb:r-
Im

'§ SAIUg-

pln.daﬁirg:ﬂd.hmgundmaﬂgm_ "7 gesch L 'D‘

2002 IL CARBONAIONE 88 P

1995 1. CARBONAIONE 9P

Einer der besten Jahrginge des Jahrzchnts, wenn man sich am Ende in Geduld
ubunndnidltmﬁ'nhﬂnmnuhgﬂmkuhﬂmnm'}ldngm&wr
Wein: In der Nasc schr duftig, therisch mi d reifer
Kirsche. Am Gaumen cine feste Saurestrukrur, sehr harmonisch mit kiihler
‘Wiirze, mitrben Tanninen, alles in wunderbarer Balance.

1994 I CARBONAIONE 93P
it b AN H e b e dafii
dass dic Reben dic heiffen A blemlos iik den Einedunkl
AmmhkxlwnmduNaumu@:mthwﬁm dnnHﬂSclmEnl:d:uml
Tabak, wil lisch. Am G:

rund mi hmeidi Sﬁmundmfmemn.AmnmmnMokhuml

Ein schwieriger Jahrgang mit vicl Regen Ende August und im September, in
dem nur die Trauben der alteren Reben voll ausreiften. In der Nase eher griin-
liche Aromen von Schlehe und Heidelbeere, auch animalische Noten. Am
Gaumen mit auffallender Siure, klarund mit vicl Saft, deudich kithler und mit
angenchmen Tanninen. Wiirziger Abgang.

2001 Ir CARBONAIONE ae

Verhalten in der Nase, mit reifen Brombeeren, wiirzig und saftig. Am Gaumen
mit schéner Saurestrukter, fast leicht, dazu Aromen von Schokolade, inten-
siv und saftig,

2000 I CARBONAIONE nPp

&Hﬂﬂhﬂmﬂr&mﬁmkwaﬂlﬁmnﬂk@m
im Juli und cin heiBer August sind dic Eckpunk schr k
Jahres, das viel Fingerspirzengefiihl im Weinberg benétigre. Das Ergebnis ist
unuppigerdeml:nmnDuﬁmed’oulundn&nwdunkluFm:hn
auch etwas wiirzig und alles in allem schr intensiv und duftig. Im Mund groBe
Aromenfiille mit dunkler Schokolade, Rumtopf und Anfliigen von Paprika-
pulver und Kaffee. Eine feste Siurestrukrur und gute Tannine, alles fest und
konsequent mit cinem langen Abgang.
1999 I CARBONAIONE 922P
Eandn,b:idﬂnmAnfangmkhxw.é-aZdthnuchmwﬁnk.mn
‘harakeer, in der Nase
unktlagtvnnSc}mknhd:unankhm auch exwas dezentere

Fruchearomen
von Schiche. Am Gaumen Ochsenblut, reife Frucht und Schokolade, mit har-
monischer Skure, ganz rund und weich, Bppig und dicht, ohnc fort za wirken.

Teer. Im Abgang feinwiirzig.
1993 I CARBONAIONE 1P

Fiir den cher durchschnitdichen Jahrgang cin immer noch beachdicher Wein.
In der Nasc verhalten mit erwas Fruche und Veilchen. Am Gaumen Kirsche
und Pflaume, elegante Strukrur, ecwas kurz, sehr reif.

1992 1L CARBONNAIONE 88

Ein schwicriger Jahrgang, und der Wein hat scine beste Zeit hinter sich. Dic
Nase griinlich und kiihl, am Gaumen Rhabarber-Aromen, fast scharfkantig
und ruppig mit ciner After-Eight-Note im Abgang. Wirke unausgewogen und
ctwas miide. P»

o
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