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PODERE POGGIO SCALETTE
RUFFOLI - GREVE IN CHIANTI
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Sangiovese wie Samt und Seide

Wein-Keller Von Peter Keller

er Sangiovese ist fiir die
Toskana Segen und Fluch
zugleich. Er liefert eigen-
. stindige Gewdchse, die
sich vom Einheitsbrei vieler Weine
abheben. Erist aber auch ein
schwieriger Zégling, denn wegen
der reichlichen Tannine und der
pragnanten Sdure kénnen ziemlich
ruppige Produkte entstehen, die
sich namentlich in der Jugend
wenig zugdnglich zeigen. Vielfach
wird mit Merlot oder Cabernet Sau-
vignon nachgeholfen, um die Weine
runder zu machen.

Von solchen Verbesserungen will
der Onologe Vittorio Fiore nichts
wissen. Der Italiener erwarb 1991
das Gut Poggio Scalette in Greve,
gelegen im Herzen des Chianti Clas-
sico. Sein Spitzenwein Il Carbo-
naione besteht zu 100 Prozent aus
Sangiovese. Die Reben wachsen auf
Terrassen in einer Hohe von 450
Metern iiber Meer. Die dltesten
Stocke wurden zwischen 1915 und
1918 gepflanzt, nachdem Ende des

19.Jahrhunderts ein Grossteil der
Rebberge in Europa durch die Reb-
laus vernichtet worden war. Durch-
schnittlich betrigt das Alter des
Weingartens 80 Jahre.

Die geringen Ertrdge und das Ter-
roir mit sandigen, steinigen Lehm-
boden bilden die Voraussetzungen
dafiir, einzigartige Weine zu
keltern. Der 1992er war der erste
Jahrgang, den Fiore abfiillte - kein
einfacher Start, denn von Ende Sep-
tember bis in den November hinein
regnete es fast ununterbrochen. Auf
Poggio Scalette hatte man Gliick:
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Weine aus Sangiovese
koénnen gut reifen,

wie der Spitzenwein
des Chianti-Guts
Poggio Scalette beweist.
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Die Ernte wurde in drei Tagen ein-
gefahren. Ich konnte den Wein
kiirzlich degustieren. Zwar war eine
leicht braunliche Farbe festzustel-
len, aber der reife Il Carbonaione
prasentiert sich noch frisch, mit
Frucht, weichen Tanninen, Eleganz
und einer mittleren Linge.

Der Wein wirkt nie schwer oder
iiberladen. Er baut vielmehr auf
Finessen, wie zwei weitere Beispie-
le zeigen. Eine gute Figur gibt der
trinkbereite, samtene 2004er ab,
dem weiteres Potenzial attestiert
werden kann. Er stammt aus einem
sehr guten Jahr. Noch jugendlich
zeigt sich der neueste Jahrgang. Der
kraftvolle, aber wiederum elegante
2012er ist ein sicheres Versprechen
fiir die Zukunft (41 Fr., wird 2016

lanciert; bei www.bindellaweine.ch).

Vorlaufig ist der noch nicht verkos-
tete Carbonaione 2011 aufdem
Markt erhiltlich.

® Mehr Wein-Infos von unserem
Experten Peter Keller finden Sie on-
line auf www.nzz.ch/wein-keller.
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Frage der Woche

Belm grossen Weln Vega Sicliia
2000 dominlerte am zwelten Tag
nach dem Offnen der Flascheder
Alkohol. Warum Ist das so? Oder
hat sich das Geschmacksempfin-
denverindert? A.B., per E-Mail
Die spanische Legende aus dem
Ribera del Dueroist stets mit einem
Alkoholgehalt von gut 14 Prozent aus-
gestattet. Bei genligend Frucht, Tan-
ninund Struktur ist der Alkohol gutim
Kérper eingebunden. Wahrscheinlich
wurde der Wein dekantiert und bis
zum nachsten Tag stehen gelassen.
Damit hat sich der Vega Siciliawohl
erwdrmt und etwas zu viel Luft be-
kommen. Bei 14 Prozent kann sich der
Alkoholgehalt unangenehm présentie-
ren. Alkohol verfltichtigt sich im Ver-
gleich zu anderen Inhaltsstoffenam
schnellsten und manifestiert sichso
zuerst in der Nase, aber auch liber die
retronasale Aromawahrnehmung.
Fragen an: wein-keller@nzz.ch




