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Il Podere Poggio Scalette nasce nel 1991, quando l’enologo Vittorio Fiore e sua 
moglie Adriana Assjé di Marcorà acquistano alcuni appezzamenti di terreno 
abbandonati da anni, sulla collina di Ruffoli, tra Greve in Chianti e Panzano. Il 
Carbonaione è il vino pensato da Vittorio dopo anni di esperienze, che nasce dal 
binomio del Sangiovese e dalle vigne di Ruffoli. Il sangiovese del Carbonaione non 
é un sangiovese qualunque, ma scaturisce da viti che hanno un’età media di 70 
anni innestate nel periodo immediatamente successivo alla prima guerra 
mondiale. Rubino fitto e compatto, olfatto ottimo per volume e quantità, regala 
sensazioni fruttate, speziate, tostate e balsamiche con riconoscimenti di marasche, 
prugna, mora di rovo, frutti di bosco, pepe nero, liquirizia, rose e viole appassite, 
macchia mediterranea, tabacco dolce. Sorso deciso, vino dalla grande personalità, 
secco, caldo, tannino vivo, presente e teso, decisamente lungo il finale. Vino già 
armonico ma si prospetta un lungo futuro per questo importante Sangiovese. 
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Il Vino varietà di uva  Sangiovese 
 numero bottiglie 26.000 bottiglie 
 prezzo di vendita 40 € 
   
L’Azienda Podere Poggio 

Scalette 
 Via Barbiano, 7 Località RUFFOLI 
50022 GREVE IN CHIANTI (FI) 

 Tel/Fax 0564 890724 055 8546108 - 8546589  FAX 055 
8546589 

 Web / e-mail www.poggioscalette.it,info@poggioscalette.it 
 Tot. Bottiglie / Ettari 60.000/18 
   
Altri vini segnalati  
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